
Verdorbene Lebensmittel richtig entsorgen 
 
Es kann passieren, dass Lebensmittel nicht rechtzeitig gegessen oder 
verarbeitet wurden und dann nicht mehr genussfähig sind. Grundsätzlich 
müssen die Verpackungen entfernt werden und über die Verpackungs-
sammlung entsorgt werden.   
Die verdorbenen Lebensmittel sind über die Biotonne zu entsorgen. Wer keine 
Biotonne hat, muss die verdorbene Ware auf den Komposthaufen geben und 
sofort mit Häckselgut oder ähnlichem abdecken. Lebensmittelabfälle dürfen 
nicht über den Kanal entsorgt werden! 
 
 
Was tun ... 
 
 

 wenn die Tiefkühltruhe defekt wurde und deren Inhalt verdorben ist? 

Fleisch- und Wurstwaren sind über die Tierkörperverwertung zu entsorgen. In 
jeder Gemeinde steht ein entsprechender Behälter zur Verfügung. Der Standort 
ist bei der Gemeinde zu erfragen 

Obst, Gemüse und sonstige Speisen sind ohne Tiefkühlbeutel über die Biotonne 
bzw. den Komposthaufen entsorgen. Beim Komposthaufen ist zu beachten, 
dass ausreichend Strukturmaterial dazu gemischt und die oberste Schicht 
damit abgedeckt wird, damit keine Fäulnisprozesse entstehen.  
 

 mit verdorbenen Milchprodukten 

Milch, Sauermilch und Jogurt darf über den Kanal entsorgt werden (gilt nur für 
kleine Mengen) 
Bei Topfen, Käse, Butter usw. zuerst die Verpackung entfernen, die 
Milchprodukte über Biotonne bzw. Komposthaufen entsorgen. Die 
Verpackungen zur Verpackungssammlung geben 
 

 mit verdorbenen Marmeladen, Konserven 

Inhalt aus Dosen und Gläsern in die Biotonne kippen oder auf den 
Komposthaufen geben. Den Komposthaufen mit Häckselgut oder Erde gut 
abdecken oder Gesteinsmehl darüber streuen.  
 

 verpackten, verfaulten und an-gegammelten Lebensmittel(-resten) 
Wenn der Ekelfaktor sehr hoch ist, können diese Lebensmittel mit der 
Verpackung als Restabfall entsorgt werden. Diese Möglichkeit sollte aber die 
Ausnahme bleiben. 
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